Service er leveret af:
BENT BRANDT

Godt Grej til gastronomi

KOKKEN 3 - COLLEGE360
ANDERS NORGAARD KARLSEN / NOAH CALIOWAY SKIBSHOLT
TJENER 3 - ZBC SLAGELSE
AMALIE DRUEKAR RASMUSSEN / ALEXANDER E. KRAUSE

Forret
Stegt havtaske

Krustade fyldt med muslinger og urter, pocheret hvid asparges med dild emoulsion, persil-
lerod samt musling sauce.

Hovedret

Skive af stegt oksemerbrad, teerteskal med stegt kalvelever og svampemeettet sauce,
saltbagt leg med fyld af jordskok, stegt selleri og selleripakke fyldt med selleri,

friturestegt pomme croquette og dertil sauce mystique
Ost fra Arla Unika

Dessert
Varm Choux au craquelin med aeblepure tilsmagt med vanilje.
Teerteskal med praline, eeble og hasselneddeis tilsmagt med Unika Eftergled
Roulade med aeblekompot toppet med creme fraiche/vanilje mousse

Lun karamelsauce tilsmagt med citrontimian
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