KOKKEN 5 - BENDIX SIXH@J LAURSEN
RESTAURANT MARK

TJENER 5 - ANDREAS KOBS LAURSEN '
RESTAURANIT LYST

Forret

Pighvar én surprice med bldmusling, skum pd saft og kraft fra bidmuslingen og peberrod,
ristet pighvar sauce med jordskok og aeble.

Flordo Branco, Vinho Regional Alentejano, Quinta da Fonte, Alentejo, Portugal 2021

Hovedret
Helstegt kalveryg med hjerte og urter,
sprod kartoffel med tunge og GeKo.
Selleri med ristet cashew, hvid asparges, syltet leg og sauce pd sennep og cognac.

Casa Balaguer, Tomatierre, Alicante, Spanien 2021 (okologisk]

Ost fra Arla Unika

Jacobsen Yakima IPA samt Jacobsen Viva Classico

Dessert

Artidens meelke sorbet servet med citron, vanilje, laurbaer, sabyonne, bagt havre og karde-
momme cremefraiche mousse.

RGS, Solaris/Muscaris, Dyrehej Vingaard, Danmark 2019
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X3
3F i e e IS H‘ORE STA BENT BRANDT

dt Grej til gastr




