Service er leveret af:
BENT BRANDT

Godt Grej til gastronomi

K@KKEN 5 - AARHUS TECH
PHILIP ZARGAHI THOMSEN / JOHS EGEDAL ANDREASEN
TJENER 5 - HOTEL- OG RESTAURANTSKOLEN
VICTOR BENTSEN / FREDERIKKE NYBERG

Forret

Lav temperet havtaske rullet i frisk dild ® Pd en spred Chia-bund, med en
Muslinge-emulsion ® Herpd en syltet selleripakke med fyld af muslingesalat omkranset
af en urt ® Hertil serveres en fiske sauce med pd creme fraiche 38 maettet med selleri og

guleredder.

Hovedret

Rosastegt kalvemarbrad og kalvelever ® Garneret med karamelliseret selleripure i spred
skal, dekoreret med brunoise af syltet selleri og karse. Dertil stegte zittauerloeg penslet
med gastrik samt syltet perleleg, bagt kartoffelrulle infuseret ‘gremolata’
Glaseret tourneret gulerod serveret m. skysauce pd svampe og portvin

Ost fra Arla Unika

Dessert

Karamelliseret able og vanilje pd en spred mandelbund e Hertil en serveres en Sauce
Sabayonne med cognac ® Apart serveres en vanilje og cream fraiche parfait pd marineret
aebler, toppet med en chip pd Unika Eftergled.
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