KOKKEN 8 - CILLE BUNK PEDERSEN
RESTAURANT UFORMEL

TJENER 8 - HENRIK LINDEGAARD
RESTAURANTEN

Forret

Terrine pd pighvar og slavie, bldmuslinger, salsa pd bagte tomater, friske sebler og syltede lag,
dertil blamuslinge blanquette

Hovedret

Kalve hajreb stegt pd ben, serveret med confiteret knoldselleri fyldt med kalvetunge, spred kar-
toffel kroket, grillet kalvehjerte marineret i rosmarin gastrique, frisk saute pd asparges broccoli
og hvide asparges - dertil en kalve jus skilt med brunet smer

Ost fra Arla Unika
Gnalling, komeelk, hvidskimmel/redkit, Troldhede, Herning, Danmark.

Drunken Dog, komeelk, hvid-/blaskimmel/redkit, Troldhede, Herning, Danmark

Dessert

Cremefraiche mousse med vanilje, grillet citron sorbet, lemoncurd, bagt merdej
0g syrnet meelkeskum.

Service er leveret aof:
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